Pepernooten

En traditionell Nederlindsk minipepparkaka

Ingredienser

e 250 g mjol

1 tsk bakpulver

125 g brunt farinsocker
2 msk kanel

1 tsk muskotnot

1 tsk nejlika

1 krm ingeféra

2 krm kardemumma

2 krm anis

e 1 krm svartpeppar

125 g kallt smoér (normalsaltat)

1-4 msk vatten (om det behovs)

Redskap

e Bunke
e Slev

e Bakplat

GOr sa har
1. Blanda alla torra ingredienser.

2. Knada in smoret i de torra ingredienserna tills du far en stor boll med deg. Om det inte gar ihop
tillsdtt 1 msk vatten at gangen och knada lite till tills att degen gar ihop.

Lat degen vila inlindad i plastfolie minst en timme, men upp till ett dygn gar bra.
Nér det dr dags att forma degen borjar med att forvirma ugnen till 175 °C.
Rulla sma bollar av degen, i storlek av en spelkula.

Satt in 1 mitten av ugnen och tillaga i 20-25 minuter.

NS g w

Lat dem sedan svalna, de hardnar medans de svalnar.




